
 
 

 

muse – bouche 

~ 

anais rôti glacé au porto 

Purée de topinambour, paris bruns, crumble noisette 

~ 

lanc de seiche persillé 

Carottes rôties, émulsion oseille 

~ 

uasi de veau français cuit rosé 

Chou rouge braisé, légumes racines au miel de truffe 

~ 

phère au chèvre frais, poire au poivre de Sarawak 

~ 

ousse mandarine 

Streusel cannelle, glace cardamome 
 

 
 

 

85 euros 

Accord mets et vins - 33 euros 

 
 
 

 

 

Menu unique pour l’ensemble de la table 


