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Prenez de la hauteur avec notre menu
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Orchestré par Aude Andrillat et signé Anthony Bonnet

%uite, carvi et oseille
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Pour une expérience culinaire proche du terroir
ou chaque ingrédient est choisi avec soin e ) ERPUY
afin'de vivre un moment authentique et raffinée . %Iaille fermiére, bouillon de morilles
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;Kruits rouges et estragon
90 euros |

(’hocolat, noisettes et citron

F l:omage:travaillé

8 euros

-+ Accord mets et vins

38 euros
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