
 

 

Prenez de la hauteur avec notre menu 

  

Orchestré par Aude Andrillat et signé Anthony Bonnet 
 
  

Pour une expérience culinaire proche du terroir  
où chaque ingrédient est choisi avec soin 

afin de vivre un moment authentique et raffiné 

 
 

 

90 euros 

Fromage travaillé 

8 euros 

 

Accord mets et vins  

4 verres 

38 euros 

 

 

 

rémices 

~ 

hâtaigne, foie gras, grué de cacao 

~ 

acine, cresson, jus végétal caramélisé  

~ 

aint-Jacques, algue et livèche  

~ 

anette des Dombes, champignons sauvages  

~ 

grume, biscuit moelleux, gelée aux herbes 

hocolat, poire pochée aux baies 


