
 

 Prenez de la hauteur avec notre menu du 

 

 

Orchestré par Aude Andrillat et signé Anthony Bonnet 
 
  

Pour une expérience culinaire proche du terroir  
où chaque ingrédient est choisi avec soin 

afin de vivre un moment authentique et raffiné 
 

. 
Toute l’équipe vous souhaite une belle soirée 

 
 

 

180 euros 

 

 

Accord mets et vins  

38 euros 

 



 

 

 

lûte de champagne 

oquillages et concombre mariné au safran 

~ 

aviole de homard, 

Infusion de verveine 

~ 

ilet de lotte confit à la sauge, 

Fleur de courgette farcie 

~ 

igeonneau rôti aux champignons sauvages,  

Jus corsé  

~ 

élection de fromages de saison 

~ 

hocolat, noisettes caramélisées 

Pêche blanche, sorbet basilic  
 


